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株式会社空と大地
〒004-0872
札幌市清田区平岡2条6丁目3番12号

三瓶 匡祥
CEO

COMPANY CONTACT

Skill
コマンドリー・ド・ボルドー
（ボルドーワイン最高評議会コマンドール）
http://commanderie.info

シェーヌ・デ・ローティスール協会 会員
http://www.rotisseurs-kanto.jp/about/
Jr ベジタブル&フルーツマイスター
フードアナリスト
全日本スキー連盟　　基礎スキー検定　1級
日本体躯協会主催 フィットネストレーナー
厚生大臣認定　　　健康運動実践指導者

CEOプロフィール

飲食店運営、飲食店プロデュース、飲食店コンサルティング、

飲食店フランチャイズ、商品開発インテリアデザイン、

グラフィックデザイン、WEBデザイン、サインデザイン・製作・

施行

1976年札幌生まれ。20歳の頃より飲食店に興味を持ち全国を食べ歩
き独学で勉強する。2003年起業（有）イルマーレ設立。
2012年におばんざい・かまだを円山に出店。2015年サムライ煎兵衛を
出店。母方の実家が老舗せんべい屋で焼き手だった母におんぶされ幼少
の頃よりせんべいを見て育ち、北海道米のおいしさを世界に向け発信。
メディアでも多くの反響を呼ぶ。同じく2015年『株式会社 空と大地』を
設立、飲食店事業を運営・プロデュース。自社の全店舗のレシピを含め、
商品の開発もすべて自身で考案。さっぽろオータムフェストなどイベント
プロデュースも務める。2017年米投資会社フォートレス・インベストメント・
グループとのコンサルタント契約。株式会社マイステイズ・ホテル・マネジ
メントが運用している施設のフードプロデュースを務める。

Direct management store
■ イルマーレ ilmare / 中古自動車販売

■ かまだ茶寮 / 古民家カフェ

■ かまだ茶寮 月虹 / 和酒屋

■ サムライ煎兵衛 / せんべい小売・製造

■ 大地のフリット / フレンチフライ

■ 天狗堂 / ソフトクリーム

■ もんて / おむすびスタンド

■ カカ男とモナ子 / チョコレート＆モナカ

■ KANPAI / しゃぶしゃぶブッフェ

■ Flower Flower / フラワースイーツ&ギフト

Produce
2016 とりとワインときどきジビエ CONDOR

    オータムフェスト POMMERY×マンマペルテ

2017 シタッテ札幌 マンマペルテ

    ホテルノルド小樽 ブッフェレストラン Sizzle

2018 ホテルマイステイズプレミア札幌パーク Farm to Table TERRA

    ホテルノルド小樽 BAR Duomo Rosso

    アートホテル旭川 Hokkaido Brasserie Lieas

    ホテルマイステイズ松山 La TERRAZZA

    フサキビーチリゾートホテル＆ヴィラズ ISHIGAKI BOLD KITCHEN

    フサキビーチリゾートホテル＆ヴィラズ Lounge bar ADAN

2019 ホテルソニア小樽 OTARU HOKKAIDO IL ONAI

函館国際ホテル エゾリスほーばるクッキー・函館焦がしチーズケーキ

ワインと焼肉 maruyama JIN

    ホテルソニア小樽 OTARU SONIA COFFEE

2020 森のスパリゾート北海道ホテル ベーカリー／UNCLE MOORSEN'S

Yahoo！ニューストップニュース
TVｈ じゃらん旅コミ北海道
STV どさんこワイド
UHB　U型テレビ
HTB イチオシ！
イチオシ！プラス
イチオシ！モーニング
LOVE　HOKKAIDO
ことりっぷ
北海道じゃらん
ポロコ
月刊ケリー
ぼくのおやつ巡り
O.ton
ゼクシィー
北海道Likers
毎日新聞
女性自身
日刊スポーツ
札幌経済新聞
他

メディア掲載　

prof i le


